
Croquetes de marisc - 8u -Croquetes meloses de pernil - 10u -Calamars frescos en tempura ambmaionesa de sojaBroqueta de llagostins amb kikos i salsa tártara -8u -“Frits “de la Casa - gambes, xipirons i llangueta -Bunyols de bacallà - 10u -
Gambes a la sal - 4uPota de pop amb parmantier de patata i oli de pebre vermellMusclos de roca al carbó del JosperCloïsses amb allada
Braves “ Las Botas “Cervells a la romana amb salsa pebreTruita oberta de gambetes, pinyons i oli de sanfainaPernil de glà “ tallat a ganivet “ amb airbagsOus trencats a escollir, amb foie a la planxa ó amb pernilTarrina de foie micuit i encenalls ambmelmelada i torredetesCargols a la llauna amb sal i pebre“Callos “ picants

Amanida de contrasts de l` horta amb vinagreta de pipes“ Ensaladilla rusa “ a la nostra manera amb tonyinaMilfulls de pebrot i esberginia escalivada amb sobrasada i sardina fumadaVariat de tomàquet Bio amb ceba tendra i tonyinaGazpatxo amb el seu picat vegetalCarpaccio de gamba vermella i oli d`oliva vergeCarpaccio de xampinyons i encenalls de foie

Arròs negre amb tinta de calamar, cloïsses i smile d` all i oliXipirons amb carpaccio de gamba vermellaMarisc amb gamba, escamarlà i musclosde “ vermells “ amb carrabinersCaldòs amb llamàntolArròs de verdures - amb caldo vegetal -Fideuà fina amb cloïsses

9,9010,7513,8526,0014,9020,6014,7514,60

13,2512,6013,5013,7512,5018,7018,70

18,2519,5019,5026,7531,0018,2518,25

11,8511,8514,9013,4014,9512,20
13,8019,8513,5014,95

[ ½ rac. 17,20 ]
[ ½ rac. 13,80 ]

- de fumet de peix, amb troçets de sepia -


